Workshop

Probenahme und sensorische Beurteilung von Rohwaren und Mischfutter
13. und 14. Juni 2023

Am ersten Tag des Workshops ,,Probenahme von Rohwaren und Mischfutter” werden Fachkenntnisse zur Verordnung (EU) Nr. 691/2013 und deren praktische

Umsetzung sowie Kenntnisse zur internen Rickverfolgbarkeit, Probenahme, Probenteilung, Kennzeichnung und Aufbereitung von Rickstellmustern zunachst

in Kurzvortragen vermittelt. AnschlieRend werden diese in praktischen Ubungen vertieft.

Am zweiten Tag steht die sensorische Beurteilung im Mittelpunkt.

Zielgruppe

Die Veranstaltung richtet sich vorrangig an Praktiker:innen, insbesondere aus der Futtermittelindustrie, die Probenahmen im Bereich der Rohwarenannahme

und Verladung durchfiihren und durch ihre Fach- und Sachkenntnis maRgeblich zu sicheren Qualitatsfuttern beitragen. Der Besuch ist ebenfalls empfehlens-

wert fir Mitarbeiter:innen, deren Aufgabenbereich im Mischfutterwerk die Qualitatskontrolle umfasst.

Die Teilnahme an der Veranstaltung wird bescheinigt.

TAG 1: 13. Juni 2023, Beginn 09:30 Uhr
Probenahme von Rohwaren und Mischfutter

BegriiBung und Er6ffnung

Werner Sitzmann und Rolf-Michael Blume, IFF, Braunschweig

Grundlagen der Probenahme, Probenteilung und Anforderungen

an das Riickstellprobenmanagement
Verena Boschen, IFF, Braunschweig

Rechtlicher Rahmen fiir die Probenahme von Futtermitteln
Dirk Fortmann, Amtlicher Futtermittelkontrolleur, Wiefelstede

Automatisierte Probenahme in der Futtermittelindustrie
Hendrik Wolking, WDW Waagen-und Dosiertechnik GmbH,

Vechta-Calveslage

Schnellanalytik — Hilfsmittel bei der Probenahme mittels NIR-Handgerat

Miriam Suhren, trinamiX GmbH, Ludwigshafen

TAG 2: 14. Juni 2023, Beginn 09:00 Uhr
Sensorische Beurteilung

Schnell die Getreidequalitat erfassen — Besatz und Sensorik

- Besatzanalyse

- Analytik

- Sensorische Prifung

Heike Rautenschlein, Burg Warberg e.V., Warberg

Bild: trinamiX GmbH, IFF

Bild: LUFA Nord-West

TERMIN

Beginn: Dienstag, 13. Juni 2023, 09:30 Uhr

Ende: Mittwoch, 14. Juni 2023, gegen 15:30 Uhr
GEBUHR

Je Teilnehmer:in betragt die Teilnahmegebdhr fiir
Mitgliedsunternehmen der IFF € 825,00
Nicht-Mitgliedsunternehmen € 1.100,00

Ab der zweiten Person reduziert sich die Gebuhr
um 10 %.

Die Teilnahmegeblihr ist nach § 4, Nr. 22 UStG
(MwsSt.) steuerfrei. In der Gebiihr sind
Pausengetranke und Mittagessen enthalten.

TAGUNGSORT

Forschungsinstitut Futtermitteltechnik der IFF
Frickenmuihle 1A

38110 Braunschweig

ANMELDUNG

Forschungsinstitut Futtermitteltechnik der IFF
Frickenmuhle 1A, 38110 Braunschweig

Tel.: +49 (0) 53 07 / 92 22-0

Fax: +49 (0) 53 07 / 92 22-37

E-Mail: iff@iff-braunschweig.de

Internet: www.iff-braunschweig.de

Verbindliche Anmeldung bis 2. Juni 2023

Nach Anmeldeschluss erhalten Sie die
Rechnung. Bei Stornierung der Anmeldung bis
7 Tage vor der Veranstaltung fallt eine
Bearbeitungsgebiihr von EUR 50,00 an.
Danach ist die gesamte Gebihr zu entrichten.
Die Nennung einer Ersatzperson ist moglich.

CORONA-SCHUTZMASSNAHMEN
Es gelten die zum Zeitpunkt der Veranstaltung
aktuellen Corona-Regeln.

UNTERBRINGUNG
Die Zimmerreservierung ist selbst vorzunehmen.

Zimmerkontingent:

Best Western Hotel Braunschweig Seminarius,
HauptstralRe 48 b, 38110 Braunschweig-Wenden
Tel.: +49 (0)5307/20 90, Fax: +49 (0)5307/20 94 00
E-Mail:
info@braunschweig-seminarius.bestwestern.de
Stichwort: IFF e.V.

Preis pro Einzelzimmer: € 89,00 inkl. Friihstiick
(Buchungsoption bis 30. Mai 2023)

Jetzt anmelden



https://www.iff-braunschweig.de/wp-content/uploads/2023/03/Anmeldeformular-Probenahme-und-Sensorik.pdf

